
 

Die Spezialitäten 

unseres Hauses 

 

Fleisch - Fondue (ab 2 Personen) 

Gemischter Salat als Vorspeise 

Rindsfilet – Kalbshuft – Pute - Riesengarnelen 

Ofenkartoffeln - Pommes frittes - hausgemachte Saucen 

Meat - Fondue (two or more persons) 

Salad to start 

variation of meat: filet of beef, Veal, turkey, prawns 

baked potato - french fries - homemade sauces 

  Suppe/Soup Euro 68,70 pro Person 

 

 

Heumilch Käsefondue (ab 2 Personen) v. Käse Caspar 

Gemischter Salat als Vorspeise 

Weißbrotwürfel 

Ofenkartoffeln - mixed pickles                         

Cheese Fondue (two or more persons) 

Salad to start 

with baguette - baked potato - mixed pickles  

   Euro 55,80 pro Person 

 

Raclette (ab 2 Personen) 

Gemischter Salat als Vorspeise 

Raclette-Käse – zweierlei Speck 

Kartoffeln - mixed pickles    

Raclette (two or more persons) 

Salad to start – different smoked meat 

Raclette-cheese – potatoes - mixed pickles Euro 59,30 pro Person 

 

 

Heißer Stein (ab 2 Personen) 

Gemischter Salat als Vorspeise 

Rindsfilet – Kalbshuft - Pute 

werden auf einem heißen Stein selbst zubereitet. 

mit Ofenkartoffel, Pommes frittes, hausgemachte Saucen 

Hot Stone (two or more persons) 

Salad to start 

variation of  meat: filet of beef, veal and turkey 

You prepare the meat yourself on a hot stone 

with baked potato, french fries, different sauces  

  Euro 69,90 pro Person 

 

Beilagen und Saucen werden Gerne Nachgereicht 

Fleisch-Nachbestellungen werden extra berechnet 

Additional orders of meat will be charged extra 

 

Ofenfrisch - Auf Vorbestellung 

To Order in Advance                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                               

 

 

Bauernente ab 2 Personen 

Rotkraut – Preiselbeerbirne - Semmelknödel  

Roasted duck for 2 persons 

red cabbage – cranberries - bread dumpling Euro 44,90 pro Person 

 

 



 

 

 

 

Suppen - Soups 

 

Kräftige Rindsuppe mit Frittaten      

Beef Broth with sliced pancakes 10,90 

  

Kräftige Rindsuppe mit großem Leberknödel  

Beef Broth with liver-dumpling 11,50 

  

Walser Erdäpfelsuppe - „Walser“ Potato-soup 11,80 

  

Walser Käsesuppe - „Walser“ Cheese-soup 12,70 

 

Gulaschsuppe – Gulash Soup – bis 17.30 12,90 

 

Tagessuppe – Soup of the Day 

 

 

 

 

Salate - Vorspeisen 

Salads - Entrée 

 

Steirischer Backhendlsalat - echtes steirisches Kürbis-Kernöl 

geröstete Kürbiskerne  

Salad - breaded chicken-breast, pumpkin-seed oil - roasted Pumpkin- seeds  

 Vorspeise/Entree 18,80

 Hauptspeise/Main Course 28,50  

 

Gebratener Schafskäse im Speckmantel 

gemischte Blattsalate  

Grilled sheep-cheese wrapped in bacon with lettuce salad 

 Vorspeise/Entree 17,80  

 Hauptspeise/Main Course 26,50  

 

Gegrillte Scheiben vom heimischen Rind auf Rucola 

Parmesan-Spänen 

Grilled Beef “Premium Selection” rocket salad - fresh-parmesan-cheese 

  Vorspeise/Entrée 20,80 

  Hauptspeise/Main Course 31,20 

 

Beilagensalat – gemischt oder Blattsalate 

Side dish Salad - Mixed salads or leaf salads 9,30  

 

Vorspeisensalat – gemischt oder Blattsalate 

Starter Salad – Mixed salads or leaf-salads 12,70 

  

 

 

 

 

 

 



 

Für unsere kleinen Gäste (bis 12 Jahre) 

mit einer Kugel Eis zum Dessert 

For our Kids (up to 12 years) 

With a scoop of ice cream 

 

Wienerschnitzel vom „Kalb“ Pommes frittes   

Wienerschnitzel – Veal -  with french fries  26,10 

 

Naturschnitzel vom “Kalb” Butterspätzle  

Grilled escalope – Veal -  with buttered spätzle 25,30 

 

Gebackene Hühnerfilets mit Pommes frittes  

Chicken Nuggets with french fries  19,90 

 

 

Regionale Spezialitäten - Regional Specialities 

Vorarlberger Kässpätzle – Würziger Bergkäse vom Käse Caspar 

Blattsalate – Kartoffelsalat – Röstzwiebeln 

Cheese spätzle with roasted onions 

green salad and potato salad   23,90 
 

 

Knödelvariation - Schlutzkrapfen – Spinatknödel - Käsknödel 

zerlassene Butter - geriebener Bergkäse 

Cheese dumpling – Schlutzkrapfen - spinach-dumpling 

melted butter and Bergkäse (grated cheese) 22,40 
   

 

Walser-Gröstl – Blutwurst - warmer Speckkrautsalat 

“Gröstl” fried potatoes with black pudding - warm cabbage salad25,80   
 

 

 

Hauptgerichte 

Gegrilltes Saiblingsfilet „Fischteich Zug“ 

Ackergemüse (Weizen – Gerste - Gemüse)  - Petersilienkartoffeln  

Grilled Char – wheat-barley Vegetables – parsley potatoes 38,50  

 

Ofenfrischer Schweinsbraten 

Natursaftl – Semmelknödel – Sauerkraut 

Roasted pork - with bread-dumpling and sauerkraut 29,80 
 

Gegrillte Kalbshuft 

Butterreis - Letschogemüse  

Grilled Escalope – Veal – Buttered Rice  

Letcho vegetables    35,80  

 

Wienerschnitzel vom Kalb 

Petersilienkartoffeln - Preiselbeeren  

„Wiener Schnitzel“ – Veal – parsley potatoes - cranberries 37,80 

 

Zwiebelrostbraten vom heimischen Rind 

Röstkartoffeln - hausgemachte Röstzwiebeln 

Sirloin steak  – onions - roasted potatoes 37,70 

 

Klassischer Tafelspitz 

Röstkartoffeln – gehackter Spinat - Apfelkren  

Boiled Beef - apple-horseradish - roasted potatoes - spinach 38,60 

 

Entrecôte vom heimischen Rind „Cult-Beef“ 

Ofenkartoffel - Sauerrahm – Röstgemüse 

Rumpsteak – Cult Beef Austria 

Roasted vegetables – oven potato – sour-cream 43,60 



 

 

 

Süsses und Eisdesserts 

Dessert and Ice Cream 

 

Apfelstrudel – Apple Strudel   8,90 

mit Sahne – with cream    10,60 6,80 

mit Vanille-Eis – with Vanilla-Ice-Cream    10,90 

mit Vanille-Sauce – Vanilla Sauce    11,80 

 

Hausgemachtes Creme Brulée – Creme Brulee 10,80 

 

Marillen- oder Preiselbeerpalatschinken (2 Stück)  

Pancakes with apricot jam or cranberries  10,70 

 

Eispalatschinke - warmer Schokosauce – Mandelsplitter 

Pancake with vanilla-ice-cream and hot chocolate-sauce 13,90 

 

Warmer Schoko-Nusskuchen mit einer Kugel Vanille-Eis  

Hot Chocolate-Cake with vanilla-Ice-Cream  13,90 

 

Warme Topfennockerl in Butterbrösel- Warme Kirschen 

Cream-cheese dumplings with warm cherries 14,20 

 

 

Eisbecher – Ice Cream Cup 

- Zitronen-Sorbet mit einem Schuss Prosecco oder Vodka  

Lemon Ice-Cream with Vodka or Prosecco     10,60 

 

- Affogato – espresso mit einer Kugel Vanille—Eis   8,60 

 

- Sorbet-Kreation (Zitronen-, Himbeere-, Johannisbeere)   

Variations of Sorbets – Lemon, Raspberries, Cassis   10,70 

 

- Eisclown (Vanille- und Zitronensorbet mit bunten Smarties) 

Eisclown – (Vanilla Ice Cream - Lemon-Sorbet - smarties) 7,50 

 

- Gerührter Eiskaffee  zart schmelzendes Vanilleeis mit 

Kaffee cremig gerührt  Kleiner Becher/Small 10,70 

Vienna Iced Coffee  grosser Becher/Large 12,90 

 

- Danmark Vanilleeis mit Schokosauce und Schlagobers  

Vanilla-Ice-Cream - warm chocolate-sauce   

   Kleiner Becher/Small 10,20 

    grosser Becher/Large 11,70 
 

- Nussknacker Schoko-, Walnuss- und Vanille-Eis   

mit karamelisierten Nüssen und Schokosauce  

Chocolate - Vanilla-Ice-Cream - Walnut ice Kleiner Becher /Small10,70 

caramelized nuts and chocolate sauce grosser Becher /large12,90 

 

- Heisse Liebe (Vanille-Eis mit warmen Beeren) 

Vanilla-Ice-Cream with hot raspberries Kleiner Becher /Small10,70 

     grosser Becher /large12,90 

 

„Steirer Traum“ mit 2 Kugeln VanilleEis und Kernöl  

vanilla-ice-cream with pumpkin seed-oil  8,80 

 

und dazu ein feines Schnapserl/Kaffee ? 

 



 

 

 

 

 

Jausenkarte bis 17.30 Uhr 

 

Gulaschsuppe – Gulash Soup 12,90 

 

Paar Frankfurter - frischer Kren - Senf 

Hot Sausages with fresh horse-radish - Mustard 9,40 

 

Paar Hirschwürstel - frischer Kren - Senf  16,50 

mit Sauerkraut – with Sauerkraut   19,80 

 

Schinken-Käse-Toast mit kleiner Salatgarnitur  

Ham and cheese-toast garnished with salad   11,80 

 

Portion Pommes frittes mit Ketchup – French Fries 8,40 

 

Wurstsalat – auf Wunsch mit Käse 

Sausage salad – on request with cheese  17,20 

 

 

Brettljause fein garniert  

Zweierlei Speck – Schweinsbraten – Hartwürstl 

Bergkäse - Verhackerts – frischer Kren – mixed pickles 23,20 

Mixed Cold Plate - different speck – roasted pork – hard cured sausage - 

mountain cheese – meat spread – fresh horse-radish – mixed pickles 

 

 

 

Kaffee - Spezialitäten 

Coffee Specialities 

Verlängerter     4,70 

Espresso – Espresso Macchiato    4,70 

Doppelter Espresso    6,90 

Cappuccino     5,60 

Latte Macchiato     5,90 

Affogato – espresso mit Vanille-Eis    8,60 

Espresso mit einem Schuss whiskey 

oder Amaretto und Sahne    9,60 

 

Portion Ronnefeldt Tee 

Darjeeling Gold – Pfefferminz – Grüner Tee –  

Verbene – Früchtetee – Bergkräutertee    6,20 

 

 

-------------------------→>>>> Schnapserl und Brände ;-) 

 

 

 

 

Winter 2023/24 

 



 

 

Schnapserl und Brände 

Freihof Destillerie - Lustenau 

Obstler – Apfel-Birne  4,60 

Williams „Alt Lustenau“  4,90 

Nussschnaps mit einer ganzen Nuss  4,90 

 

Schnapsbrennerei Schosser 

Alte Birne „6 Jahre im Rumfass“  7,80 

Vogelbeerbrand    11,30 

Himbeerbrand  12,50 

 

Skiclub Arlberg Edition 

Rote Williams v. Hans Reisetbauer  8,60 

 

„Vom Toni“ 

Enzian vom Spullersee – Gebiet  8,80 

Zirbenschnaps  6,60 

 
Hochstrasser – Steiermark 

Kirschbrand  6,80 

Marillenbrand  6,60 

Alte Zwetschke „Holzfass“  6,90 

 
Grappa – Rum Cognac 

Grappa Barrique – Poli  6,90 

Rum Diplomatico Reserva Exclusiva  6,90 

Remy Martin VSOP  7,20 

 

Bitters 

 

Averna - Jägermeister  4,60 

 

Gin – 4cl 

Thoralm gin – 7 Almkkräuter – Wolfgangsee 

Fever-Tree Tonic  18,70 

 

Gin Mare – Basilikum – Rosmarin – thymian 

Fever-Tree Tonic  17,00 

 

 

Rum – 4 cl 

Bacardi – ¼ lt. Cola  15,30 

Havana Club 7 Anos – ¼ lt. Cola  16,10 

 

 

Wodka – Whiskey – 4cl 

 

Absolut – Wellness – Soda  13,30 

Absolut - Bitter Lemon   15,30 

Jack Daniels – ¼ lt. Cola   15,70 
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